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Perspective depuis l'entrée
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Perspective intérieure

17100  Fagade Nord 1/100 Facade Est
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A-Mur mobile vitré toute hauteur B-Espace stockage poubelle (caché & la vue du voisinage)  C-Espace de stockage des vélos D-90 m? de locaux techniques en sous-sol @ 17100  Plan RDC

Voie pompier (existante)
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tails sur local réception marchandise
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1-Mur ossature bois Plaque de platre /pare-vapeur/MOB et
isolation /chevrons / parepluie /bardage bois
2-Toiture terrasse végétalisee
3-Structure porteuse bois extérieure
4-\/ide sanitaire sous locaux de cuisine, locaux techniques (?20m?)
au nord du batiment.
5-Acrotere bois pour relevé étanchéité toiture
6-Couvertine métal: mise ¢ distance de 'acrotére.
7-Cheminement extérieur pour personnel
8-Bassin
9-Platelage bois extérieur
Vue depuis les satellites
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